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Pour vos apéritifs, cocktails, vin d’honneur...
Lepain surprise +/-30 minl sandwiches ...24 euros
Jantbown, fromaoge, rosette, saumon fumé,, rvillette de sardine
L'ananas déguisé ...42 euros
90 wmind brochettes variées (Fruits, Légumes, fromnges, charcuterie...)
Les cakes salés... € euros 50
Olive, fromage, Lardow, chorizo, mozzarella, tomate confite...
La mint brioche Sauwmon fumé et crimeaneth ... Lewro 65 (minimum 15 pidees)
Le mini hamburger fole gras de canard, confit d'oignons grenadine 2 euros (minimum 15 pidees)
Le panier de 32 chouquettes ... 13 euros
Les canapés frolos ...0.90 pitee (minlmum 15 pigees par choix)
Rillette de saumon et aneth
ceuf mimosa, lardon grillé
Fromage blane aux herbes
Moussown de canard, confit dolgnons
Rillette de sardine au plment d’Espelette
Saumon fumé, aneth
Janbown cru, copeau de parmesan
Magret de canard fumé, tommate confite
Fole gras de canard mal cult (+1euro)
Les Wraps bouchée ...0.90 piéce (minlmum 1.5 pidees par choix)
Saumon fumé, créme clboulette
Jambown cult, fromage frals au cuirry
Coppa, purte de poivrons grillés
Les mind Club sandwichs...1€90 pitce (minimuum 16 pieees par choix)
Saumon fumé, fromage de chevre frals, olgnons et salade
Jambon cult, emmental, tomate, ceuf, mayonnaise aux herbes et salade

Jambown cru, créne de Blew, tomate et roquette



Les Choux Farels ... 0.90 piece  (minbmum 15 pilees par choix)
Mousse de Roguefort aux Noix

Mousse de Saumon Fumeé i L Aneth

Mousse de Canard et magret Fumé

Lesverrines ... 1.65plece  (minlmum 15 pieees par choix)
Ratatoutlle nigolse, chévre frais aux herbes

BOAVArOLS ASperges, crevettes roses sauce cockiail

Creme britlée au fole gras

Tavtare de saumon, créme aneth

Salade ttalienne, jambon cru et parmesan

Cralbes, porumes et cuny

Les canapés chauds ...0.95 piece (minbmum 1.5 pieees par choix)
Crogue-monsteur

Minl muffin chorizo et Tomate

Allumette au fromage et curry

Feullleté saucisse

Plzzn

Pruneau et Lavd grillé

Minl Burger, viande de beeuf hachée, olgnon, cheddar et ketchup
Les mind brochettes... 1.65 pitce  (minlmuwm 1.5 pidees par choix)
Belonet de crevette sauce atgre douce

Saintjacques et pommes

Vvolatlle tandoori

Gambas et chorizo

Les empanadas (petits chaussons mexicains au beeuf épicé) ...1 euro 10 pidee (minimiuom 15 pieces)
Cownseils : Compter € pleces pour un apéritifoe 1h, 9-10 pleces pour un apéritifde 1h=0

En cocktatl dinatolre, compter1o salées et 4 sucrées pour 1h30,12 salfes et 4 sucrées pour 2h



Les vins d’honneur

Formule dl 16€50 parpers.toutco mpr’bs (dluerée 2 heures)

Personnel, service, nappage, vaisselle, hors nettoyage et mobilier
Soupe Angevine ou punch (zverrves)
Et Cocktall sans alcool
Assortliment de = canapés frolds
1 \Wrap
1 chou favel
Assortlment de 2 verrines
Assortiment de calees salés

Petits salés

Sans bolssons 12 euros 50
Nous consulter pour o’autres propositiows

Stand animation, fromages, wraps, crépes, fontaine chocolat,
bonbons...
Stand & thewme, savoyard, mexicain....

Plancha gambas, mini brochettes...



Exemple Stands Animation vin d’honneur (prix hors personnel)

Découpe ) ambon cru

Ateller Fole gras

Bar o huitres (ensaison)

Découpe oe saumon maring

Voyage autour du Fromage

Jambon cru tbérique 4€50/pers. (3 passages)
Toasts : Tradition et Cérénles

Pain catalan (frotté & L'atl et tomate)

Fruits selonsaison : Melon, Poires, Raisins, flgues...

Capres, petits olgnons, cornichons, Olives noires et vertes

Fromage ltalien

Beuwrre aux plments o'Espelette

Hudiled'olive vierge prevwiére pression

3 variéeés de Poivres en grains

Fole gras de canard mariné i L' Aubance 6e50/pers. (3passages)
Painde campagne, Brioche, Pain d’eplce
Chutney auxpéehes, Pommmes oupoires
Cconfit d'oignons rouge & La grenadine
confitures diverses

Fruits selonsalson

3 variéeés de Polvres en grains

2 qros seL AOP, Cannelle, 4 éplees
Huitres

vinaigren L'échalote, citron

Pain complet

Paindeseigle
bewrre salé au sel de quéranoie

prix selon warché

Saumon mariné

créme o' Aneth

Olgnowns, Citron

beurre salé au sel de quéranole
Pain nolr suédois

Pain aux céréales

Pain complet

4€50/pers. (2 passages)

Assortiments de & fromages 5€/pers (3 passages)
Pain complet

Pain aux céréales

Pain aux fruits

Biscults salés

bewrre salé au sel de quérande

Confits de Fruits et Fruits de Saison

Service (maximum 3h) + nappage +serviette : 2€50 par personne



Les entrées

Dome de saumon fumé d’Beosse, crabe, pormme granny et curry .......... 6.90
Salade frateheur et Crévme aneth
Salade gowrmande.................... 6.90

Tervine de saunmon aux petits Lé@umes,Jambow cru et copeaux oe PAYMLLSON, tervrine de canard au
fole gras et confit, wrap volaille fermigre et curry, mesclum et vinatgrette frambolse

Fole gras de canard et sa Tartine Gowrmande Roquette, confit dolgnon, Magret funmé...9.80
Puo de saumons, maring et tartare i L'aneth et citron vert, créme clboulette...6.40
Salade saveur............... {20

Tervine de sandlve et saint Jacques, saumon fumé et créeme aneth, fole gras de canard et condfit, jambon
lbérique, gambas marinée aux épices Thal, mesclun et vinaigrette fraise balsamioue

Tervine de canard au fole gras Confit pommee, polire, pruneau et Armagnac.......5.20
Mesclun huile de nolsettes
Terrine de saumown et sabnt Jacques aux petits Légumes sauce atoll...4.50
Les Trols Saveurs, Mesclun it L'Huile de Noisette....... .20
Jambown Cruc lbérique et Parmesan
Fole qras de Canard et Confit d'olgnons Rouges

Saumon Fumé et Creme d’Aneth

Les polssons
Tourte de saint jacques oe nos cotes aux petits Légumes bewrre blanc... 9.90
Filet de sandre vrotl au beurre blane ou Fagon Matelote 10.50
Pavé de saumon d'Eeosse, échalote confite, lavd grillé paysan, creme Notlly Prat...10.50
Filet de bar sawvage voti, risotto crémeux, langoustine, coulis de crustacés (plat complet)...12.90
Fricassée de Saint-Jacques de nos cotes et écrevisses sauce Safranée aux Légumes de Saison11.50
Dos de cabilland Sawvage, Noix et Fonolue de Poireaux, Fumé réduit.....11.00

Dos de Merlu, Crunmible Chorizo, sauce Terve et maer....8.0

Trouw Normawnd

Sorbet et alcool au choix... 2.00



Les viandes (viande et volaille sélectionnée origine France)

Supréme de Poulet Fermier, sauce Fole qras... >0
Tournedos de pintade farcie au fole gras, sauce Porto...8.90
Noix de joue de pore confite it LAnjou rouge...#.90
Filet de beeuf sauce foie gras ou sauce Bordelaise... 13.90
Magret de canard aux pommmes et beurrve blance ou miel et romarin ... 9.85
Pavé de veau Fermier & La créme oe morilles...13.30
Brochette de mignow de pore et chorizo thérique, jus au thym et romarin... .90
Supréme de pintade fermitre aux champignons de saison...9.30
Paleron de beeuf braisé 7 heures qarniture Bourgeoise ...9.10
Champlgnons, carottes, petits olgnons, Purée de Légumes d’antan (plat complet)
Civetde sanglier et ses garnitures sucrées, salées (ew satson)...12.95
Paleron ole veau culsson basse température, jus de cuisson, LEgumes braisées ...13.30
Cuisse de canard braisée sauce bordelaise ou confite ...2.90
Médaillon de veau farcl, sauce crime et Champignons......12.90
Poulet Notr Label Rouge de Challans en deux préparations.... 12.70

La Cuisse Rotie et Le Supréme en Crépinette et Fole qras

Les accompagnements des plats chauds

1 féculent et 1 Légume au choix compris dawns votre plat

La Garniture seule ou en plus 2€50 par personne

Gratin de pommes de terve d La creme Btuvée Nigoise

Pommnes de terre farcie & La crévme de poireau Potlée de Légumes et champignons de saison
Galette de ponmmes de terre Galette de Légumes et chorizo

Ecrasé de pomwmes de terve i Lhudle ole truffe Royal de légumes, tomates cerise confites
Pomumes Sarladaises Purte de petits pois

POMIMES VAPEUr New de Légumes ou Champignons

Riz thai aux éplces Purée de Légumes d’antan

Polenta au Chorizo



Les fromages 3 € 50 par personine

Pressé oe pont L'EBveque aux nolsettes et mascarpowne, salade o L'huile de nolsettes

Plateau de Trols Fromages Affinés par Xavier Thuret, MOF, Accompagnement Sucré et Solé

De 1

Les desserts 3.70 par personne

Dacqmlse nolsette, mousse caranel,
bavarols polre, brochette e frults

Croustillant trois chocolats, créme
anglaitse au Colntreau, brochette de
fruits

Douceur sablé abricot et chocolat blane,
brochette de fruits

Millefeuille aux frults rouges, créme
vanillée, sorbet fraise des bois
Fraister, coulis de fralses

Saint honoré

Tarte aux fruits de satson (2€50)
Tarte tatin creme double, caramel o La
flewr oe sel

Owmelette norvégienne flambée au
Colntreau, coulls de framboise

Blscult amande et mousse aux fruits
rouges, coulis de frambolse, brochette e
frults

Sablé aux fraises, creme vanille, tuile
ovange, sorbet fraises oes bois

Vervine potre, caramel au bewrre salé et
mascarpone, sorbet, sablé breton
Verrine frambolse, coulis de frults rouges
et meousse chocolat blane, sorbet, sablé
Verrng coulls de mires, panna cotta,
mousse au chocolat, sorbet, sablé breton
Verrine fraises fagon tiramisu et tuile
orange

La fontaine i chocolat, fruits frals et
gulmawve (sur buffet) (3€)

Goteau Polre chocolat carameel bewrre salé

L’assiette de minl desserts

0 4 pleces par persowmne 1.20 pitee

Millefeuille caramel ou aux fruits
Tartelette aux fruits

Opéra

Crogquant caramel

Chou &1 La créwme Colntreau
Tartelette cltron

Fowdant chocolat

Mousse aux deux chocolats
Pommes et crumble

Bavarols aux fruits sur coulis

A partie de 5 pleces par personne 1.10 plece

Le flottante, caramel au bewrre salé
Tartare de fruits i la wenthe
Fromage blance, banawne et caravmel
Panna Cotta, coulis ode mires
Tavtelette chocolat molsette
Agrumes, crumble chocolat blane
Riz aw latt aw caramel

Mint brochette de fruits

Créve britlée bergamote

Boule de sorbet ou glace



Buffet frold & 19 euros (minimum 20 personnes)

+3€ avee un duo de fromages, salade et pain

Tervine de volaille, confit d'olognons o la grenadine
Plancha de charcuterie

Rosette de Lyown, sauctsson o L'atl fumé, andoutlle de Vire
_Janbon braisé en persillade
Wrap de Jambon cru de pays, pesto et roquette
Filet de pore voti malel et barbecue
Tervine de saumon et petits Légumes sauce verte
Farfalle a L'ttalienne
Salade de célevl o La wmoutarde ow salade de tomates basilic en satson
Salade de ponmumes de terve charcutiere
Spaghettide concombre o la créeme d'aneth

Salade coleslaw
Condlments etpaiw

Croustillant aux trols chocolats, creme anglaise au Colntreau
Vervine fraises et mascarpone, sablé Breton
Salade de fruits frais
En formule tout compris (hors bolssons) 29 euros
A savolr : personnel, mise en place et service, nappage, serviette, vaisselle (hors verre)

Hors table, chaise et nettoyage

Supplément plat chaud servi en shaffing dish
Tournedos de pintade farcie au fole gras, sauce Porto...7.90
Noix de joue de pore confite & L"Anjou rouge...6.90

wok de Poulet sauce aitgre douce, LEgumes croguants, nouilles chinoises... .90
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BWH:C’C '(:YOI«O[ 024 euros (mintmum 20 personmnes)

+3€50 avee un duo de fromages, salade et pain

Terrine de canard au fole gras, condfit dolgnons it La grenadine
Plancha de chareuterie : Rosette de Lyon, sauctsson o L'atl fumé, andoulille de Vire
Wrap de Jambon cru de pays, pesto et roquette

Rillette de Pays

Plece de beeuf bralsée sauce bowrguignonne

Tervine de saumon o La parisienne

Farfalle o L'italienne

Salade de céleri o la moutarde ow salade de tomates basilic en saison
Salade de pommes de terve charcutiere

Spaghetti de concombre i la creme d'aneth

Taboulé de poulet oriental

Salade coleslaw

Condiments et palw

Croustillant aux trols chocolats, crévme anglaise au Colntreau
Verrine fralses mascarpone et Sablé Breton
Salade de fruits firais
Tarte aux fruits de saison
En formule tout compris (hors bolssons) =4 euros
A savolr : personnel, mise en place et service, nappage, serviette, vaisselle (hors verre)

Hors table, chatse et nettoyage

Supplément plat chaud servi en shaffing dish
Tournedos de pintade farcie au fole gras, sauce Porto...7.90
Noix de joue de pore confite & L'Anjou rouge...e.90

wok de Poulet sauce aitgre douce, Légumes croguants, nouilles chinoises... .90
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informations complémentaires

o Commande minimum de 15 portlons parplat

o Lewnombreexact de personines devit etre précisé au minbmum 4 heures avant La date de La
prestation.

o Lafacturationtienolrnn compte de ce nombre de convives annoncés

o Lesplats sonten bac en lialson frotde ouw chaude et ovessé sur assiette par vos soins
(quand Ll w'y apas de cutsinter)

®  Nous ne somumes pas responsables des formalités de déclaration it la SACEM

® Menu dégustationpourmariage (apartir de 50 personmnes), Maximum & personmnes avee
= entrées, = plats, 3 desserts, un forfalt de 20 ewros par personne, offert pour Les mariés
st le contratest stoné. (Hors bolssons.)
Modalités de patement
Pour Le patement, Ll vous sera devandé U acompte de 20% i La réservation et de 40% o
moins de 20 jours du repas. Le solde o La véception e La facture

* Mise disposition du personnel
Serveur (forfait mintmum de trots heures) 22 euros de L'hewre
Culsinter (forfatt minlmum de trols heures) 25 euros de Lheure
Apres 1 hewre du matin le personnel seva facturé 40 € de L'heure
* Dyoitoe bouchon
Un forfalt de 1.20 € par personne pour Le service du vin (pour 3 vins maximum)
Groatult st Lon dépose Les bouteilles surtable
e Location de vaisselles (verre, assiette, couvert)
Location four ou étwve st besolin 150 euros

Forfait vaisselle vepas (4 Assiettes+couverts+2verres)  2.50 ewro par personine

e Location de nappes buffet ou cocktail

Nappe 228* 228 pour table ronde Feuros plece
Nappe pour table rectangle 5euros plece
e Forfait linge repas (nappe et serviette) 1.95 euro PAY PErSONNE

e Livraison  Offertau-oleld de 50 repas adultes

2€ dukm b partivde UAuberge de L'owdorée avee un mintmum de 10 euros

e Menu dlscjockﬁg, babg-sitters : entrée, plat, dessert et boisson 16 €
* Menu enfant g € 50 ou petite-portion adulte & 60 % du prix
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Les formules tout compris (hors vins et boissons) minimum 20 menus....38 euros 50

MLses en Bouche
ek ok ko

Salade gourmande
Terring de saumon aux petits LEgumes,
Jambon cru et copeaux de parmesan, Terrine de canard au fole gras et confit,
Wrap volaille fermiere et curry, mesclun et vinatgrette frambotse

Duo de Saumons, Marlné et Tarvtare o L'Aneth et Cltron Vert, blinls, Créme Clboulette
Mesclun vinaigrette aux Agrumes

Terving de Sandre et saint jacoues aux pet’uts Legumes, sauce atoll, Mesclun
Koskokokok

Pavé de Saumon d’Ecosse, Echalote Confite, Lard Grillé Paysan, Créme Notlly Prat
Eernsé de Ponumes de Tevve au Chorizo, Royal de Légumes

Supréme de Volaille Fermier & La Creme de Glrolles
Gratin de Ponumes de Terre o Lo Créme, Tomate Cerise Confite, Royal de Légumes

Noix de Joue de Pore confite & L'Anjou Rouge
Gratin de Ponumes de Tevre o La Crevme, Tomate Cerise Confite, Royal de Légumes

Filet de Pore de Montague bl & La Bigre d'Anjou
Galette oe Légumes ek Champlgnons crémés, Tomate Cerise Confite

Hokokokok

Duo de Fromages et Salade aux Noix

koK

Croustillant Chocolat blawnce, nolr et auw Latt, minl Brochette de Frults
Creme Anglaise au Colntreau

Douceur Sablé Abricot et Chocolat blance, brochette de fruits, Sauce Chocolat
Verrine Fralses Facown Tlramlisu, Tulle a L'Orange, Sorbet Fruits Rouges
Owelette norvégienne flambée au Colntreau, coulls framboises

Cette formule comprend La mise en place, Le wappage, La vatsselle, (hors verre) Le service.
Elle ne tient pas compte du mobilier et du nettoyage de Lla salle
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Les formules tout compris (hors vins et bolssons) Minimum 20 menus...42 euros 50

MLseS en Bouche
Aok ook K

Alltance de 2 Tervines, Canard et Fole Gras, Confit de pomume polre et prumeau o LArmagnac,
Créwe briilée feve Tonka, Mesclun

Salade saveur
Tervine de Sandre et Salnt Jacques, Saumon Fumé, creme aneth, Fole Gras de Canard et Condfit d'olgnon
Jambon Cru bérigque, qambas Marinée aux épices, Mesclun et Vinaigrette Fraise Balsamioue

Asslette aux Trols Saumons, Martng, Fumé et Tartare, Crévee 0 LJAneth, Blinls et Mesclun
Hede ke ek

Dos de cabillaud Sauvage au Beurre Blance
Ecrast de pommes de terre, Brochette de Légumes

Tournedos de Plntade au Fole Gras sauce Porto Rouge 10 ans o’fige
Gratin de Powume de Terve i La creme, Tomate Cerise Confite, Légumes du Moment

Brochette de Filet Mignown de Pore et Chorizo toérigque
Polentn aux Towmates Confites, Etuvée Nigoise,

Plece de beeuf Frangaise sauce polvre notr de Tellicherry ou sauce fole gras

Grotin de Povmnes de Terve, Tomates Cerises, croustillant de Légumes
eoktokok

Plateaw de Trols Fromages AOC, Accompagnement Sucré et salé

Pressé de Pont L'Bvéque au Mascarpone et Noisette, Salade
e de gk K

Duo de Ghateaux

Blscult Amande et Mousse aux Frults Rouges, Coulls de Framboises, Brochette de Fruits
et Croustillant Trols Chocolats

L’Asslette de 5 Desserts
Verrine Fraises et Mascarpone, Crévue Brilée Colntreau, Sorbet
Goteau au Chocolat, Brochette de Fruits

Millefeuille Revisité aux Fraises et Tulle Orange Créwe Légére Vanille, Sorbet Fruits Rouges
(en Satson)

Cette formule comprend La wmise en place, Le nappage, La vaisselle, (hors verre) Le service.
Elle ne tient pas compte du mobilier et du nettoyage de La salle
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Les formules tout compris (hors vins et boissons) Minimum 20 menus...4 & euros 50

MLses en Bouche
e ok ke ek

Fole qras de Canard ml cult et la Tartine Gourmande
Croustillant de Dorade, gambas et saint Jacoues Sauce Safranée, Effilochée de Légumes

Dome de Saumon Fumé, crabe, Pomunme Granny et Curry

Salade Mesclun, vinatgrette aux Agrumes
ek

Sandre au Beurre Blance
Fricassé de Légumes, Ecrasé oe pommes de Terve, Tomates Cerises Condfites

Poulet Nolr Label Rouge de Challans en dewx préparations
Lo Culsse ROtLE et Le Supréme en Crépinette et Fole Gras
Grotin de Pomwnes de tevre o La Créwme, Brochette de Légumes

Pavé de veau i La Créwe de Morilles et feves Tonka
Légumes sautés, Gratin de Ponmumes de Terve i Lo Crévwe, Tomate cerise confite

Filet de Beeuf sauce Albufera (creme, trffe et fole gras)

Gratin oe Povmmes de Terre o La Créme, Tomate Cerise Confite, Nem de Légumes
Aeokokokok

Plateaw de Trols Fromages AOC, Accompagnement Sucré et salé
Pressé de Pont L'Bveque au Masearpone et Noisettes, Salaole
ek
Fraisier (En salson) et sorlbet Frults Rouges
Dégustation Autour de & desserts
Verrine Frolses et Mascarpone, Creme Britlée Colntreau, Sorbet
Croustillant au Chocolat, Brochette de Frults, Tartelette Cltron
Flnger Vanille des Iles, Notsettes et Caramel au beurre Salé, Glace Macadamin et confiture de Lait
Douceur Mousse Orange, frults exotiques crumble chocolat aw Lait, mascarpone au viewx rhum

ek kA

cette formule comprend La wmise en place, Le nappage, La vaisselle, (hors verre) Le service.
Elle ne tient pas compte du mobilier et du nettoyage de la salle
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Les formules tout compris (hors vins et bolssons)
Menu Bnfant 12€ ou Menu Adulte en petite Portion & 60 % du prix

Enfant de molns de 10 ans

Haochis Parmentier de Canard
ou

Escalope de Volaille sauce créme, Pommes Purée
ek kK

Vervine Mousse chocolat ou Fralses

Nos suggestions

L'entrée froide remplacée par un poisson + 3 euros 90
Cholsl dans Le méme menu
Un plat pof,ssow et viande + g euros
Cholsl dans Le méme menu
Trou Normand + 2 euros
Sorbet Pommume, Calvados
Sovbet Polre, eau de vie Williams
Sovbet cltron, Vodka

+1 euro10

UNE VErring en avant dessert

Nous pouvons vous proposer La présentation du dessert sur présentoir
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Nos Forfaits Boissons (verres et service compris)

Formule i 11€50 PAr Personne

Kirpétillant cretme auw cholx et cocktail sans aleool (2 par personine)
Sauvignonde Lotre (a discrétionpendant l'entrée et le poisson)
Bordeaux Ou AVLJOIA Rouge (& discrétlon pendantla viande et Le fromage)
Coteaux de L’Aubance ou Crémant de Lolre (L verre au dessert)

Jus de pomumes, carvafe o’eau

caft - Mignardises

Formule d 16€par personne
Soupe Angevine ou Cocktatl Maisow et cocktail sans aleool (2par personne)
Saunmur blanc bio (a discrétion pendant L'entrée et Le polsson)
Saint Nicolas de Bourguell (o discrétion pendant La viande et Le fromage)
Coteaux de L Aubance ou Crémant de Lolre (un verre au dessert)

Jus de Fruits eteaw minérale
café - Mignardises

Vins et boissons fournis par le client, service par nos solns 1EL0 pAr PErSONNE

Nos suggestions
Avant Le dessert

Fowntaine de crémant de Lolre 2€60 par pers.
Fontaine de mousseux blance de blanc 1€40 par pers.
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Prestation fin de journée

Sawns personntl, ni vaisselle

Soupe i L'olgnon 2 eUros 60
Brioche, confiture, créme nolsette, corbeille de fruits 4 euros 0
Phté de campagwne, Rillette, condiments, pain g eurps 10

Brioche, confiture, créme nolsette, corbeille de fruits

Phté de Campagne, Rillette, condiments, pain 11 euros 60
Plateau de trols fromages
Brioche, confiture, créme notsette, corbeille de fruits

Retour de mariage

Sans personnel, ni vaisselle, ni pain

wafet ca VWPHQ)WD!YD[ 13 € (avecplateaude 2 fromages et salade + z€

Assortiment de charcuterie o Jambown cuit pers’LLLé

o Ropsette de Lyon
{ i o Rillett
o Awndoutlle de Vvire Liletee

* Saucisson it L'ail fumé

Les Terrines
o Laterrine de campagne et condiments
o La terrine de poisson aux petits Légumes sauce verte

Les salades
o Salade de pommes de terre charcutitre
o Salade de Coleslaw
o Taboulé orientale au poulet

Les desserts
* Tartes desaison
e Croustillant aux trols chocolats, creme anglaise

Livratsonle jour du mariage o € ou le jour méme avee des frais de 2€ du km



Notes
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